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 Introductionمقدمه     
، Crenshaw والتѧى تѧشمل     . Cucumis melo L.Indorus  ينتمѧى الѧى مجموعѧة    Honeydewالѧـ   

Casaba ومجموعه مختلفه من الـ melonsالمقات . 
 

 Maturity Indicesدلائل اآتمال النمو    
 ويѧصعب تقѧدير مرحلѧة اآتمѧال النمѧو     .  تقطѧف وفقѧا لاآتمѧال النمѧو ولѧيس علѧى حѧسب الحجѧم          Honeydewثمѧار الѧ ـ 
 صلاحية الثمار للقطف على اساس   يتم تحديد و.  حيث لاتوجد طبقة انفصال واضحه تحدث بين الثمره والنبات           والقطف

 .كريم او الاصفراللون الاساسى وتحوله من الاخضر الى درجات ال
 

 :درجات الصلاحيه للقطف التجاريه 
 اللون الاساسى ابيض يشوبه اللون الاخضر ولا توجد رائحه مميزه والقشره ما زالѧت               :مكتملة النمو غير ناضجه     = 1

درجات الجوده القياسيه فى آاليفورنيا تѧضع حѧد ادنѧى للѧسماح بالحѧصاد وهѧو                 (زغبيه أو بها شعيرات وغير شمعيه       
 ).  درجه برآس10 مواد صلبه أو  10%

 اللون الاساسى ابيض مع اثѧار بѧسيطه للاخѧضر  والقѧشره شѧمعيه بدرجѧه بѧسيطه        : مكتملة النمو فى بداية النضج     = 2
 بѧسيطه أو لا توجѧد وهѧذه المرحلѧة هѧى المفѧضلة               والطرف الزهرى للثمره متماسѧك لا يلѧين بالѧضغط وتوجѧد رائحѧه             

  .تجاريا
 القѧѧشره شѧѧمعيه واضѧѧحه والرائحѧѧه المميѧѧزه -ساسѧѧى آريمѧѧى ابѧѧيض يѧѧشوبه درجѧѧة مѧѧن الاصѧѧفر  اللѧѧون الا: ناضѧѧجه = 3

 .  بدرجة بسيطة عند الضغط عليهواضحه ويستجيب الطرف الزهرى
 

  Quality Indicesدلائل الجوده               
جѧѧروح او عيѧѧوب سѧѧطح وخاليѧѧه مѧѧن اثѧѧار ال. ثمѧѧار ذات شѧѧكل جيѧѧد وقريبѧѧه مѧѧن الاسѧѧتداره ومتجانѧѧسه مѧѧن حيѧѧث المظهѧѧر 

  .الثمره ولايـوجـد بـها دلائـل علـى الكـدمــات وتـبـدو ثـقـيـله بـالنسبه لحجمها والسطح شمعى وليس زغبى
 وتشمل الاولى والتجاريه والثانيه ويتم التمييز بينهم علѧى اسѧاس الѧشكل الظѧاهرى ويѧتم      US gradesدرجات الجوده 

 ثمѧار فѧى الكرتونѧه ولابѧد     6 واحيانѧا  5 او 4 آجم فى اغلب الاحѧوال      13.6 زن ت التحجيم على اساس العدد لكل آرتونه     
من حماية الجوده المظهريه للثمار ويتم ذلك جزئيا عن طريق التعبئه فى وجود فواصѧل لحمايѧة الثمѧار مѧن الكѧدمات او                

 ) .تسلخات (  ازالة طبقه من القـشره حدوثالضـغـط او

mereed
Link to Produce Facts Photos - Arabic

http://postharvest.ucdavis.edu/PFfruits/Honeydew
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  Optimum Temperatureدرجة الحراره المثلى 

 . يوم 21 يصل التخزين الىم ° 7 يوم على 15 -12م  وعادة ما يتم التخزين لمدة ° 10- 7
% 90-85م ،° 7 ومعظѧѧم التوصѧѧيات تѧѧستخدم Honeydewوتختلѧѧف المѧѧصادر فѧѧى تحديѧѧد الدرجѧѧه المثلѧѧى لحفѧѧظ الѧѧـ 

 جѧѧزء فѧѧى 100هѧѧا بѧѧالاثيلين رطوبѧѧه آظѧѧروف مثلѧѧى للتѧѧداول وبѧѧصفه عامѧѧه اذا آانѧѧـت الثѧѧـمار نѧѧـاضجه او سѧѧبق معاملت  
 - 2.5ن التوصѧية باسѧتخدام درجѧة حѧرارة     آمѧا ا .  ساعه فان التوصيه التجاريه للتخزين لفتره قصيره  24المليون لمدة   

م فى حالة التخزين لفترة قصيرة حيث ان طول فترة التخزين تحت هذه الظروف سيؤدى الى اضرار التبريد والتى                 ° 5
 .ى درجات الحرارة الاعلى اثناء التسويقستظهر بمجرد نقل الثمار ال

 
  Optimum Relative Humidityالرطوبه النسبيه المثلى   

ضروريه جدا لمنѧع جѧاف الثمѧار وفقѧد لمعانهѧا ولكѧن اطالѧة فتѧرة تعѧرض الثمѧار لرطوبѧه عالѧـيه اوتكثيѧف                             % 85-90
 .الرطوبه قد يشجع نمو الفطريات على سطح الثمار

 
   Rates of Respirationمعدلات التنفس    

 
 20 15 10 5 0        م°درجة الحرارة   

 معدل التنفس
 ساعه*آجم/CO2مل 

 35  - 20 16 - 12 9 - 7 5 - 3لا يوصى بها

 
  لحساب آمية الحراره الناتجه اضرب معدل التنفس

 عدد وحدات حرارية بريطانيه= 440 ×ساعه *آجم  /CO2 مل 
  BTU/يوم  / نط 

 .يوم/ طن مترى/  نحصل على آيلوآالورى122  × او اذا ضرب معدل التنفس 
 

 Rate of Ethylene Production      معدلات انتاج الاثيلين 
       

مرحلة اآتمال النمو      
 درجة الجودة

 

 ساعه*آجم/ ميكروليتر

1 0.5 -  1.0 
2 1.0 - 7.5   

 ثمار آامله        

3  7.5 - 10 
      )طاظجة (ثمار مقطعه م°5 على درجة 17 – 14  2

  م°5   على درجة 25 – 21 3
 

 
 Responses to Ethyleneالاستجابه للاثيلين           

م قد اسѧتخدم لانѧضاج الثمѧار    ° 20 ساعه على درجة 24- 18 جزء فى المليون  لمدة       150- 100تعريض الثمار الى    
 مواصѧفات الجѧوده   تصل الѧى الثمار غير مكتملة التكوين لن  تلين او  .  Honeydewكتملة النمو فسيولوجيا من الالم

 .الحسيه حتى اذا عوملت بالاثيلين 
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 Honeydewـويلاحظ ان الانضاج بالاثيلين لم يعد طريقه شائعه فى آاليفورنيا بالنسبه لل
 
 

 Responses to  ( CA )الاستجابه للجو الهوائى المعدل 
 فى معظم الظروف وفى حالة المدد Honeydewتوفر المعامله بالجو الهوائى المعدل فائده متوسطه بالنسبه لل 

فان الثمار الناضجه طبيعيا يمكن ان تستفيد من الجو الهوائى المعدل فى ابطاء )  يوم 28- 21( الطويله للشحن 
 % O2 +10  % 3والظروف الشائعه هى استخدام . ان نضجها وخفض معدل تنفسها وتثبيط الامراض والاعف

CO2 م مع ملاحـظة ان زيـادة ° 7 على درجةCO2 يمكن تحملها ولكنها تساعد على تكوين جيوب  % 20 -10 الى
او ثانى  % 1الاوآسجين المنخفض عن .غازيه بلحم الثمره ويتم فقد هذه النكهه عند نقل الثمار الى الهواء العادى 

 .سيعطل النضج وينتج نكهه وروائح غير مقبوله وعيوب اخرى  % 20ربون الاعلى من اآسيد الك
 

  Physiological Disordersالاضرار الفسيولوجيه   
م لعدة ايام وتقل حساسية الثمار لاضرار البѧروده آلمѧا تقѧدمت        ° 7وتحدث اساسا عند نخزين الثمار على درجه اقل من          

 الفѧشل  -التنقѧر و تكѧوين بقѧع مѧشوبه بѧاللون الاحمѧر       : وتشمل اعراض اضرار البروده فى درجة اآتمال النمو والنضج     
 . زيادة امراض سطح الثمره - تكوين نكهه غير مقبوله -فى النضج 

 
  Pathological Disordersالامراض الباثولوجيه     

تجه عن الاضرار الطبيعيه الراجعه الامراض ليست مصدرا هاما فى الفاقد بعد الحصاد اذا ما قورنت بالخسائر النا
 , Geotrichumوالامراض الشائعه او الاعفان على سطح الثمار تسببها فطريات . الى الكدمات واضرار التبريد

Alternaria ,Cladosporium , Rhizopus  واحياناMucor وال  Fusarium   
 

     Special  Considerations   اعتبارات خاصه
 م ° 27اء التبريد الاولى بعد الحصاد مباشرة وخاصة اذا آانت درجة حرارة اللب تزيد عن يوصى بسرعة اجر

الثمار .ونقطة نهاية التبريد السريع تعتمد على النضج المطلوب اثناء النقل ومدة النقل وقدرة الشاحنه على التبريد 
 . تمتص الروائح بسرعه  Honeydewالمقطعه من ال

 Crenshawمع الـHoneydew ـلحراره المثلى وظروف التداول الخاصه باليتم اتباع نفس توصيات ا
 Casaba، Juan يوم آما ان الـ14 ولكن الفتره المتوقعه للتخزين عادة اقصر وفى حدود Persianوالـ

Canary،  Santa Claus تحتفظ بافضل جوده لها فى الجانب الاعلى للمدى الحرارى المسـتخدم مع     
 . يوم 21م لمدة °10 اى عـلـى درجة حراره  Honeydewالـ
 
 
 


